DOMACI SPOTREBICE « TEST

parni hrnec ETA Calderon 1134 90000

Viykon je vyhodou

Pokud mate pocit, Ze jméno Calderon jste uz slyseli a nebyl to parni hrnec ETA, pamatujete
si mozna jméno Spanélského basnika Pedra Calderona de la Barca. Zde vsak jde ale o jeden

z nevykonnéjsich parnich hrncii na trhu s naprosto unikatnim vyvijecem pary, ktery neohftiva

7

vSsechnu vodu, ale jen jeji cast. Tim odpafi vice pary za stejny cas, nez kdyby ohrival vodu
vSechnu. Proto jsou potraviny dfive uvarené!

Parni hrnec Eta Calderon je sloZen ze tfi na-
dob, vika, misky na ryzi, odkapavaci nadoby,
nadoby na vodu s vikem. Dily do sebe lehce
zapadaji, jen viko nadoby na vodu je nasazeno
tésnéji. Nadoba na vodu s vodoznakem pojme
dva litry, coz by mélo stacit na 60 minut provo-
zu. Jedinym ovladacim prvkem je mechanicky
Casovac s dobou vareni do 30 minut.

Zkusenosti

Napusténi vody je mozné i pres viko nado-
by, ve kterém je otvor se zaklopkou. Ta se pfi
kontaktu s vodou otevre. Pri vareni vajec mne
prekvapilo, Ze jen horni nddoba ma pét dalkd
pro umisténi vajec. Do nadob jich Ize naskla-
dat vic, ale nebudou stat, takze mohou mit

Eta Calderon 1134 90000

cena: 2.499 K&
napli vody: 21
max. nastavitelny 30 min

Zloutek na strané.
Uvafena na hni-
licku jsou za $Sest
minut, coZ je o tre-
tinu kratsi doba nez
u béznych pfistrojd.

Priprava celého
obé&da  najednou
je lakava, a pro-
to jsem vyzkousel
uvarit obéd pro
tfi lidi, coz hrnec
zvladne s rezervou.

Zvolil  jsem kom-
binaci  veprového
masa, kvetaku

a brambor. Dilezi-
té je dat potravinu,
ktera se pripravuje
nejdéle, doll a nejrychleji pfipravenou naho-
ru. Dole probiha pfiprava rychleji, takze se
potrebny ¢as srovna. Ve jsem pripravoval 30

Hodnoceni
Diky vysokému pfikonu pfistroj vyviji velké

mnozstvi pary, a proto funguje rychleji opro-

cas: minut a vysledek byl velmi dobry. Brambory ti vétsing dalSich pfistroji. Velkd nadoba
prikon udavany/ 15001 800 W/1 660 W malinko mékai, kvétdk a maso perfektni. Jen  na vodu umozZriuje provoz bez dolévani i pfi
N . je tfeba vice koFenit a solit, protoZe voda, kte-  dlouhych &asech vareni. Jako zbyte&né ne-
ﬁ::‘:;’y objem 9l rd se srazi na potravinach, Gast soli odplavi, dotazeny detail vidim jen p&t mist pro vareni
Ry (Bvh); 210 x 245 x 300 mm: prl|padne Ize” pokT, po uvz?rem Jesteodo§ol|t. vaje?..Vyu2|t| me‘chamckeho ca?ova?e zZna-
hmotnost (celkové): 3,5 kg Vysledky zajimavéjsich z mych pokust najde-  mena jednoduché, ale ne zcela pfesné nasta-
te v tabulce. veni ¢asu. (]
Potraviny Mnozstvi Nadoba Cas Spotieba Komentar k vysledku
vejce na hniligku 2ks horni nddoba 7 min 0,168 kwh  © rochu vic nez na hnilicku
stacilo by 6 minut
vejce na hnilicku 4 ks horni nadoba 6 minut 0,132 kWh  perfektné na hnilicku
- 1 hrnek + 1,5 hrnku . . . dobre uvarena, trochu mekgei,
ryze vody spodni + miska 35 min 0,911 kWh 30 minut by stadilo
brambory + veprove 0,5 kg + 0,4 kg + 0,5 kg spodn|,+ §tredn| nastayeno 30 minut trvani 0,768 KWh vse perfektnve uvarene, brambo-
maso + kvétak + horni nadoba 32 minut ry trochu mékéi
brambory + ryba + 0,8 kg + 0,4 kg + 0,3 kg spodni + stfedni nastaveno 30 minut trvani 0.761 kWh vSe perfektné uvarené, tento-

brokolice

+ horni nadoba

krat trochu vic uvareny kvétak

Pfi vafeni v parnim hrnci je treba vice solit, protoze para sul i koreni vice odplavuje.
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